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VDP OC CHARDONNAY 2019                                                     
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 Couleurs: 1 = rouge, 2 = rosé, 3 = blanc.  FML: 0= terminé  += en cours  ++= début  +++= non fait T. CASSAGNE Oenologue
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EARL DU DOMAINE DES HOMS
MR DE CROZALS J.Marc

11160 RIEUX MINERVOIS

Laboratoire Œnologique DEJEAN
Parc d'activité La Coupe

11100 Narbonne Tél: 0468410152 Fax: 0468428064
contact@labdejean.fr    -    www.labdejean.fr

HOMS#

Notes: Toutes les données concernant l'identification du vin analysé ont été fournies par le client. Le laboratoire n'est pas responsable de la validité de ces informations.


